
Акт проверки
качества и организации питания t рамках родительского контроля

ат24 сентября 2021 года.

основания пповерки: <<Положение об организации питания обучающихся мБоу
Федоровской СОШ), кПоложение муниципального бюджетного общеобразовательного
rIреждения Федоровской средней общеобразовательной школы о родительском кон1роле за
оргllнизацией горячего питalния обучающихся>, Приказ коб оргЕlнизации горячего питания в
2021-2022 уrебном году> }lb 195 от 01.09.202lг.

Цель проверки: 1. Организация качественного питtшlия обгrающихся.
2. Проверка докр{ентации по оргilнизации питания.
3- Работа школьной столовой и ее саЕитарное состояние.

Форма проведения проверки:
1. Визуальный осмотр помещений и оборудования пищеблока и столовой;
2. Беседы с работникаrr,rи столовой;
3, Работа с документацией, регламентир)дощей деятельность школьной столовой;4, АналиЗ менЮ школьной столовой, пробы вкусовьгх качеств готовой продукции.

комиссия в составе:
Безбородова И.Н. зilп{. директора по Ахч, председатель комиссии;
Землякова Е.В. - зам директора по ВР;
голикова в.в. - представитель родительской общественности;
Сергиенко ю.А. - предстrtвитель родительской общественности.

В ходе проверки установлено:
l, На сайте школы оперативно и в полном объеме публикуется информация об организациипит:lния в школе: ежедневное меню, десятидневное цикJIичное меню, фоiо готовойпродукции, а также имеющиеся в школе лок€Uьные акты по организации питания, zlHKeTa

дJUI проведения опроса родителей и обу.rающихся.
2, В школе имеются нормативно-правовые документы по организации питilния для всехкатегорий обуrающихся: приказы, графики посещения столовой, графики д"*урйu*

утвержденное директором меню дIя рtвличньD( категоРИй обу"rаrощихся.3. Санитарное состояние пищеблок9 - удовлетворительное. З* д* приема пищи убираетсяреryлярно, санитарнilI обработка дезинфицирующими средствчlп{и проводитсясистематически, В зале работают 2 рециркул"rора. Столы, .rо"удu, столовые приборычистые.
4, В зшlе приема пищи имеется информационный стенд для r{астников образовательного

процесса.
5, Работники столовой обеспечены специальной одеждой, масками, перчаткilп,{и, имеютсянеобходимые медицинские докр{енты и QR коды о вакцинации от CovID -19.6, Контрольное б-тподо выставлено и соответствует цикличному меню на день проверки,объем порций и температурный режим соблюдаются.
В беседе с организатором питtlния Атаян Р.А. установлено:l' Учаlциеся 1-4 классов получ.ют горячее питание в соответствии с утвержденным исогласованным меню от 0 1.09.202 l г.
2, Учаlr{иеся льготньIх категорий (дети из ма.шообеспеченньrх семей и дети с Овз) такжеполучают горячие завтраки согласно утвержденному и согласованному меню.

МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБШЕОБРАЗОВАТЕЛЪНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
ФЕДОРОВСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА



В ходе проверки представитеJIями родительской общественности также было установленоследующее:
1. На информационном стенде представлено мен. для всех категорий обуrающихся натекущий день (24.0 9.202|r.);
2. На обеденных столах отсутствуют салфетки;
1. ![ьшо и бупrажные полотеЕца имеются;
4, ,ЩезинфицирующИе средства имеются в достаточном количестве;5. В предстaвленном десятидЕевном мfllю цu обучающихся 1-4 кJIассов имеютсяповторяющиеся 2 и более раз блюда, отсутствуют фрукты и десерты. А также_ отсутствуют молочные блюда.
6, Не представлено меню для льготньD( категорий (дети с ОВЗ);7, В меню для всех категорий оОу*чrощr*.;;;;;а*ают хлебо-булочные изделия.

В_ходе дегустации контрольного блюда. .
- Борщ;
- Макароны отварные;
- Сосиска отварнiш;
- Овощи по сезону;
- Кисель, отмечено, что все представленные блюда имеют эстетический вид, приятный запах,хорошие вкусовые качества, вьцержана температура подачи блюд.

Рекомендации:

1 Устранитьвыявленныенедостатки;
2, ВнестИ изменеЕиЯ в менЮ в соответствии с вьUIвленными недостаткаLfи, применительнок имеющимся условиям.

Подписи tIленов комиссии:

Безбородова И.Н.

Землякова Е.В.

Голикова В.В.

Сергиенко Ю.А.
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